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APA PERBEDAANNYA? 
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Pertanian Modern, 

Penanganan dan Pengolahan  

Alat dan Instrumen 

Sifat Fisik Bahan Pangan 
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SIFAT FISIK BAHAN PANGAN 

Thermis 

Mekanis 
Elektris 

Optis Lain-lain 

Struktur dan Sifat 

Geometri 



2/21/2013 

3 

MATERI KULIAH KALKULUS TEP – FTP – UB - 2012 

Struktur dan Sifat Geometri 

Meliputi ukuran, volume, bentuk (sperisitas, roundness, aspek ratio, dll) 

densitas, porositas, luas permukaan dan shrinkage 
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Sifat Termis 

PENGOLAHAN PANGAN 

PENDINGINAN PEMANASAN 

Desain dan operasi proses melibatkan pindah panas  memerlukan 

sensitivitas bahan terhadap panas 

Sifat pindah panas (konduktivitas termal, difusifitas termal)  

Panas jenis, titik didih, titik beku 
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Sifat thermis memegang peranan penting dalam desain dan 

prediksi  terjadinya pindah panas selama penanganan, proses 

pengolahan, pengalengan, penyimpanan dan distribusi 

makanan 
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Sifat Mekanis 

Berhubungan dengan tegangan  deformasi dan aliran  

karakteristik rheologi 
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Sifat Elektris 

Konduktivitas Listrik  Ukuran kemampuan bahan dalam 

mengalirkan arus listrik 

 

Permisivitas Listrik  Sifat dielektrik yang digunakan 

untuk menjelaskan interaksi makanan dengan medan 

listrik 

Kepentingan: PEF, pemanasan induksi, pemanasan 

mirkowave, pemilihan bahan pengemas dan peralatan 

memasak 
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Sifat Optis 

 Dihasilkan dari fenomena fisik yang terjadi ketika segala 

bentuk cahaya berinteraksi dengan bahan 

Gloss 

Warna 

Translucency 
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Silabus 

• Pendahuluan 

• Struktur dan Geometris (Bentuk, Ukuran, Volume, Berat satuan, 

Densitas, Luas Permukaan, Porositas, shrinkage) 

• Rheologi (deformasi dan aliran) 

• Sifat Thermis 

• Sifat Elektris 

• Sifat Optis 
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TUJUAN  

• Memahami definisi dan prinsip sifat-sifat fisik bahan pangan 

• Memahami metode pengukuran  

• Memahami aplikasi sifat fisik bahan pangan dalam desain proses 

dan mesin pengolahan 
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